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Nird-
Sehr geehrter (ast, @L

Wir freuen uns, dass Sie der Weg zu uns gefiihrt hat und heifSen Sie herzlich willkommen in unseren geselligen
Rdumen.

Unsere Kiiche und unser Keller haben viel Gutes fiir Zeib und Seele zu bieten, und all dies haben wir in dieser
Speisen- und (etrinkekarte zusammengefasst. Sollten Sie etwas vermissen, lassen Sie es uns bitte wissen — vielleicht
kénnen wir Jhnen dieses Mal oder beim néichsten /3esuch bei uns das Jewiinschie bieten.

Unsere Adume eignen sich auch fiir private Festlichkeiten oder betriebliche Feiern. Wir beraten Sie gern bei allen
Fragen der Menii-Zusammenstellung, damit Shre Feier so richtig starten kann.

Wir wiinschen Jhnen ,Guten Appetit” und sagen Prost”,

Jhre Wirtsleut
Gabi und Sepp Kappel

/5eginnen Sie Jhre Mahlzeit mit einer besonderen Etfrischung;

ELL
wIREELE
o¥ % 4

SZIGETI :
g:nm.wmsw-wmeww; 47/ lZZ&ZIfll‘e, (uvée, trocken
Perlen der RKomantik

dlandverlesene Muskat und Rieslingtrauben mit der reifen ffirsichfrucht vom Aiesling,
Mildes Mousseux, delikater, fruchtiger Abgang.

Sektkellerei Szigeti, (ols

1 Glas 011
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‘/’, ig/uﬁss hirt-

S3eginnen Sie Shre Mahlzeit mit einem Aperitif! Wir sind bemiiht, Jhnen ausgesuchte, erstklassige Edelbiinde aus
ssurgenlandischen /3 rennkesseln zu kredenzen und fachgerecht zu servieren.

“iese Karte stellt nur einen kleinen (Auszug aus unserem Edelbrinde- und likérangebor dar.

“Oie meisten, der hier angefiihrten Sorten sind stindig verfiighar, einige wiederum sind nur in geringen Mengen
beziehbar, daher suchen Sie sich bitte Jhren speziellen Edelbrand auf unserem Schnaps-/3uffet aus.

Aus dem Nittelburgenland:

dpuber Johann, Zangeck: 2 o Marillenbrand 39 %

2 d J3irnenbrand 39 %
2 Apfelbrand 38 %
2 d Quittenbrand 39 %

2 d Zwetschkenbrand 39 %

Aus dem Siidburgenland:

Lagler, Kulemitn: 2 o Kukmitner ,Golden” 38 %
Apfelbrand im Eichenfaf3 gelagert

2  Schwarzer Holunderbrand 39 %
2 cl Weichselbrand 39 %
2 cl Vogelbeerbrand 39 %
2 c Uhudlerbrand 38 %
2 d Zwerschkenbrand- fafSgelagert 38 %
2 d Weinbrand- (uvee-Zigarre 39%
2 d fBirnenbrand 38 %
2 c Obstbrand- (uvee 39 %
2 cl Pannonia blend Whisky 38,5 %

SiifSe Likére auf Anfrage!
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Cé%ss Hirt-
Fiir den kleinen dlunger

zwischen 14 Uhr und 18 Uhr

Riihreier (3 Stk.)

dpam & Eggs (3 Cier)
Gulaschsuppe

Schinken-Kdse Coast
Frankfurier m. Senf und Kren
“Webreziner m. Senf und Kren
PufStawiirstel m. Senf und Kren

J5elegtes /3ot

Pizzen

dlauspizza
CTomatensofSe, Kdise, Schinken , Paprika, (hampignon,

Pizza ‘iavolo (scharf)

Comatensofse, Salami, Kiise, Paprika, Pfefferoni, TComatenwiirfel,
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Suppen:

@&Zfe/S]ﬂiZZSU/ﬂpe vom Zickentaler Moorochsen
mit > inkel-Frittaten
mit Zeberknodel

(remesuppe nach Saison
(bitte fragen)

Fiir den fleischlosen (enuss:

dlausgemachte Ciernockerl mit /3lansalatteller

Gebackener Emmentaler mit PreiselbeersofSe
und Salatgarnitur

Gemiiseschnitzel gebacken mit Salatgarnitur
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Unsere dfausschmanketl!

Kohlstéitter /30hnenfoafer!”
(/30hnensuppe)

_/_Ym\__

JSunte (g em ﬂS@]ﬂ][dﬂﬂe mit Ceigwaren, Schwammerl
und mit Kéise iiberbacken

Rindfleisch-Jemiisesiilzchen

an Kerndl-Kriutervinaigrette, dazu Naturparkbrot

O~

Naturparkpfand]”

Kleine, gegrillte Schweinskoteletts auf Jemiise-Schwammerlragout
und j3raterddpfel

lausteller”

Rahmgeschnetzeltes vom Schweinsfilet mit heimischem > inkelreis

5 ChW@iﬂSWl@d&li”Ol’lS, zart rosa gebraten, an ffefferrahmsofSe,
mit GJemiise, Erdipfelrdsti und paradeis-Kdisegratin

O~

‘Oinkelpalatschinken
mit Apfelmus gefillt (2 Stick)

a unsere dlausschmankerl, sowie alle anderen (erichte auch, stets frisch zubereitet werden, dauert der Kochvorgang etwas linger.
Wir bitten Sie, dies bei der /3estellung zu bericksichtigen.
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‘Fischgerichte:
5 ChO/]@ﬂflllélt gebacken, mit Petersilerdiypfel u. Sc. Tanare

Zdﬂd@l’ fl'lél natur gebraten, an SofSe diollandaise,
Erddpfelrdstitascher] und (Gemiise

W@]Sﬁ/él in der Kiitbiskernpanier mit
Petersilerdipfel und Sc. Tartare

dlaupigerichte:
Wiener jchm’tze/ vom Schwein mit fommes Frites
Cruthahn LSChI”lil‘Z@/ gebacken mit Pommes Frites

Feinschmeckerschnitzel natur,

gefiillt mit Schinken und Kdse, dazu Mischgemiise und
dlerzoginerddpfel

W Llﬁ takotelett mit J3raterdépfel

gegri//tes Steak vom Schweinstiicken
mit Kréuterbutter, Mischgemiise und Erddpfelleroketten

Cruthahngeschnetzeltes im Aeisring
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dlaupigerichte:

J@zxed (g rill — Stiicke von Pute, Schweinsriicken,

Schweinsfilet, /3ratwiirstel gegrillt und Pommes Frites

[OI’&ZOI”Z bleu vom Schweinstiicken mit /Keis

(ekochter fﬂf@]SP 11Z vom Moorochsen,

an l(ilrbz’skemdlschaumso/;e mit %o"stkartoﬁ‘e/n

Siidburgenlindischer /%ackhendlsalat

Gebackene Hendlbruststreifen auf knackigen /3lansalaten mit Kerndl

ﬂ@f’ﬂ@l’ Wﬂi’Sl‘@/ mit Pommes Frites

Salat:

1 Schiissel mit /3lattsalaten nach Saison
1 Schiissel mit gem. Salaten nach Saison
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Kindergerichte:
,Schnitzer] “Sino”

Kleines Wiener Schnitzerl mit fommes

JLaptain dlook”
Fischstibchen mit Reis

JRduber-ffandl”

Kleine, gegrillie Schweinskoteletts
mit fommes Frites und (Jemiise

1 Port. Ketchup

Nachspeisen:

2 Stk. Palatschinken, gefiill mit §chokolade od. MNarmelade
1 Stk. Eispalatschinke

Mohr im Ifemd

Joghurtnockerl an warmen Waldfrichten
Kastanienreis

Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster
Sacherschnitte

Obstschnitte

Kise:

YGemischer Kiseteller
mit Naturparkbrot und /3utter



